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COCEDOR DE PRESION A VAPOR 205 GTP

DATOS TECNICOS

Altura
Anchura
Profundidad
Carga total

Estandar

Capacidad de suministro

Bandejas gastronorm

CONEXIONES

Conexién de agua fresca

(2) Conexidn de drenaje
(3) Conexion eléctrica

(4) Toma de alimentacion
(6) Extractor de vapor

(8) Conexiéon de agua para
extractor de vapor

(10) Conexidn para
compensacion potencial

850 mm

600 mm
700 mm

182 KW | 258 Ao
93KW [14,3 A

1/2 GN - hasta

VENTAJAS DEL PRODUCTO

Camara de coccidn de acero
inoxidable de alta calidad

Sistema de control facil de usar para
la coccidn a presidon atmosférica
(menos presidn), presidon media

(0,5 bar) y presion total (1,0 bar)
Camara de coccidn facil de limpiar
La coccidn con vapor seco asegura
que las verduras tengan un aspecto
y color excepcionales

Ciclos rapidos de coccién,
normalmente entre 1y 3 minutos
Cocinar segun demanda permite
eliminar el desperdicio de alimentos
El proceso de coccién produce

un producto de alta calidad que
conserva todas las vitaminas y los
minerales naturales

Rapido inicio

El generador de vapor y la cdmara
de coccidon térmicamente aislados
reducen la pérdida de calory el
consumo de energia

Precalentamiento automatico

El aparato detecta
automaticamente la temperatura
inicial de la cdmara de coccidn para
asegurar que el producto esta listo
para cocinar

Gracias al disefo de la puerta no
se puede acceder a la cdmara de
coccion durante el ciclo de coccidn

Un soporte opcional estd disponible
con almacenamiento para bandejas
Gastronormy conduccion de los
servicios de agua, electricidad y
drenaje

138 mm
A partir de 3° dH (grados alemanes), recomendamos instalar un HYDROLINE STEAM CD de desmineralizacion para
evitar que el cocedor de presién a vapor seco forme depésitos de cal.
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* 15 mm adjustable feet

Image and drawing do not show cooker stand ML 109245
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